CAPEZZANA

CONTE CONTINI BONACOSSI

VILLA DI CAPEZZANA
D.O.C.G.

ANNATA: 2014

/ONA DI PRODUZIONE: CARMICNANO (PO).

BOTTIGLIE PRODOTTE: 13.000.

PRIMA ANNATA DI PRODUZIONE: 1925

ESPOSIZIONE EALTITUDINE: EsT /SuD-EST SUD - SUD/OVEST; 200 M S.L.M.
VITICNI: 80% SANCIOVESE, 20% CABERNET.

COMPOSIZIONE DEL TERRENO: SCISTO ARGILLOSO RICCO DI SCHELETRO.

VENDEMMIA: SANGIOVESE FINE SETTEMBRE - PRIMA META OTTOBRE E CABERNET SECONDA
SETTIMANA DI OTTOBRE.

RESA UVA PER CEPPO DEDOTTA: 1 KC. (44 QL UVA/HA).

VINIFICAZIONE: VASCHE DI ACCIAIO. 7 GIORNI DI FERMENTAZIONE ALCOLICA SEGUITI DA ALTRI 13 DI
MACERAZIONE CON LE BUCCE PRIMA DELLA SVINATURA, A TEMPERATURA DI 26/28°C.
FERMENTAZIONE MALOLATTICA: TONNEAUX DI LECNO FRANCESE.

ELEVAZIONE: TONNEAUX PER ALMENO 12 MESI.

(AIPIEZZANA AFFINAMENTO: BOTTIGLIA PER ALMENO 12 MESI (DA LUGLIO 2009).
TENORE ALCOLICO: 14 %.

(ONTE CONTINI BONACOSS!
MODALITA DI SERVIZIO: SERVIRE A18°-19° C.
CASTRONOMIA: SI ACCOMPAGCNA A TUTTE LE CARNI IN GENERE ED Al FORMAGGI.

17#?#" ,/) i .-% /
///Q'/@ Wﬂ/ﬂ CARATTERIORCANOLETTICI:

’ | COLORE: ROSSO RUBINO INTENSO.
W&? PROFUMO: ELECANTE, CON NOTA DI AMARENA E LAMPONE BEN AMALCAMATI AL FRUTTO MATURO.
SAPORE: IN BOCCA MORBIDO, AVVOLGENTE, CON TANNINI MORBIDI E BUON CORPO.
PRESENTE E LACIDITA, MA BEN BILANCIATA DALLA RICCHEZZA TANNICA.
FINALE LUNGO, CON RETROGUSTO CHE TENDE ALLA LIQUIRIZIA DOLCE.
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