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CONIE CONTINI BONACOSSI

BARCO REALE BIO
CARMIGNANO D.O.C.

ANNATA: 2015

ZONA DI PRODUZIONE: CARMIGNANO (PO)

BOTTIGLIE PRODOTTE: 80.000

PRIMA ANNATA DI PRODUZIONE: 1984

ESPOSIZIONE EALTITUDINE: Sub —SuD/OVEST —SUD/EST; 150 - 200 M S.L.M.

VITIGNI: 70% SANGIOVESE, 215% CABERNET SAUVIGNON, 5% CABERNET FRANC E 5% CANAIOLO.
COMPOSIZIONE DELTERRENO: SCISTO ARGILLOSO

VENDEMMIA: SANGIOVESE DAL 14 AL 23 SETTEMBRE, CABERNET ULTIMA SETTIMANA DI SETTEMBRE
VINIFICAZIONE: VASCHE DI ACCIAIO. 7 GIORNI DI FERMENTAZIONE ALCOLICA SEGUITI DA ALTRI 8 DI MACERAZIONE
CON LE BUCCE PRIMA DELLA SVINATURA, A TEMPERATURA DI 26°/28°C

FERMENTAZIONE MALOLATTICA: SVOLTA IN ACCIAIO

ELEVAZIONE: BOTTI DI ALLIER DA 25 HL PER 10 MESI

AFFINAMENTO: BOTTIGLIA PER CIRCA 3 MESI

TENORE ALCOLICO: 13,5%

MODALITA DI SERVIZIO: SERVIRE A18°-19°C

GASTRONOMIA: S| ACCOMPAGNA Al PRIMI PIATTI IN GENERE, ALLE CARNI BIANCHE E ROSSE.

CARATTERI ORGANOLETTICI:

COLORE: ROSSO RUBINO VIOLACEO ED INTENSO

PROFUMO: DOLCE, AMPIO, FINE, MOLTO INTENSO, FRUTTATO, CON LIEVI NOTE DI ROVERE.

SAPORE: MORBIDO, VOLUMINOSO, LARGO CON TANNINO DOLCE A MEDIA DENSITA IN GRANDE EQUILIBRIO

ALL’ACIDITA. RETROGUSTO FRUTTATO E PERSISTENTE.



